
LE QUARANTE 7 RESTAURANT-TRAITEUR PRÉSENTE

ÉVÈNEMENT VIP SUR LES TOITS DU MUSÉE DE LA CIVILISATION

85, RUE DALHOUSIE, QUÉBEC, G1R 8R2 RÉSERVATION EN LIGNE : LEQUARANTE7.COM

EN COLLABORATION AVEC

DANS LE CADRE DES SOIRÉES 
GRANDS FEUX LOTO-QUÉBEC

18H À 19H

Accueil dans le GRAND HALL, apéritif*  
et bouchées gourmandes.

19H À 20H30

Menu gastronomique (formule banquet).

20H30 À 21H45

Visite de la grande exposition POUR DEMAIN

L’exposition Pour demain vous propose de survoler, à 

travers des œuvres d’art immersives, les différents enjeux 

liés aux changements climatiques. Découvrez des  

solutions concrètes pour améliorer le sort de la planète!

22H À 22H30

Grands Feux Loto-Québec sur les toits  
du Musée (conditionnel à la météo).

TARIF ADULTE                      124,95 $ 

TARIF ENFANT (-12 ANS)    49,95 $

*Apéritif non inclus dans le tarif.  

Taxes et service en sus. Sur réservation seulement. 

Nombre de places limité. 

Rabais de 15 % pour les réservations de groupes de  

6 personnes et plus.

418 806-9568   |   arheaume-parent@lequarante7.com

5 SOIRÉES GASTRONOMIQUES
LES MARDIS 15 ET 22 AOÛT   /   LES JEUDIS 3, 10 ET 17 AOÛT

REPAS BANQUET EN 4 SERVICES
Une création du chef propriétaire du Quarante 7, Joseph Sarrazin.

BOUCHÉES GOURMANDES

Canelé bordelais au parfait de foie gras, gelée à l’argousier.  
Macaron farci au fromage de chèvre, confit de fruits rouges.

L’ENTRÉE FROIDE

Tataki de saumon, oignons frits, creve�e tempura, émulsion au miso et wasabi,  
salade de légumes croquants au sésame grillé.

Option végé : tatin de tomates confites, fenouil et oignons caramélisés,  

huile verte, fondant de fromage halloumi.

LE PLAT PRINCIPAL

Wellington de joue de bœuf braisée façon Q7, duxelle de champignons  
frais du Québec et bacon, mousseline au cheddar et herbes fraîches, sauce bordelaise.

Option végé :  riso�o aux champignons frais du Québec, croustillant de tofu mariné,  

légumes du marché et pignons de pin.

½ BOUTEILLE DE VIN PAR ADULTE -OU- UN BREUVAGE PAR ENFANT

LE DESSERT 

Brownie décadent au chocolat et caramel salé, crème anglaise vanillée


